
SPOTKANIA 
OPŁATKOWE

RESTAURACJA NA DŁUGIEJ 2
ZAPRASZA NA

PYSZNE I AROMATYCZNE MENU W
AKOMPANIAMENCIE KOLĘD ORAZ  BLASKU ŚWIEC 



 
MENU PROPOZYCJA I

ZUPA 
• BARSZCZ CZERWONY Z USZKAMI

DRUGIE DANIE 
• KARP PANIEROWANY SMAŻONY NA MAŚLE 

• OPIEKANE ZIEMNIAKI NA MAŚLE Z ROZMARYNEM
• WIGILIJNA KAPUSTA ZASMAŻANA Z GRZYBAMI 

DESER
• ŚLIWKI Z CYNAMONEM POD KRUSZONKĄ NA MAŚLE 

LUB 
ŚLIWKI W SYROPIE Z AROMACIE CYNAMONU I GOŹDZIKÓW

PODANE Z LODAMI CYNAMONOWYMI
DO DESERU SERWOWANA KAWA ORAZ HERBATA. 

W CENIE WODA N/G Z CYTRYNĄ

W SPRAWIE ORGANIZACJI SPOTKAŃ WIGILIJNYCH 
PROSIMY O KONTAKT Z MANAGEREM LOKALU 
JOANNĄ POWAŁA-JACIOW TEL. 506-085-041



 MENU PROPOZYCJA II

ZUPA 
• BARSZCZ Z USZKAMI

DRUGIE DANIE
• KARP PANIEROWANY SMAŻONY NA MAŚLE 

• OPIEKANE ZIEMNIAKI NA MAŚLE Z ROZMARYNEM
• WIGILIJNA KAPUSTA ZASMAYŻANA Z GRZYBAMI

• PIEROGI OKRASZONE CEBULKĄ
DESER

• ŚLIWKI Z CYNAMONEM POD KRUSZONKOM NA MAŚLE 
LUB ŚLIWKI W SYROPIE Z AROMACIE CYNAMONU I GOŹDZIKÓW

PODANE Z LODAMI CYNAMONOWYMI
DO DESERU SERWOWANA KAWA ORAZ HERBATA.

ZAKĄSKI ZIMNE: 
• JAJKA MARYNOWANE W BURAKACH Z MUSEM BROKUŁOWYM 

• ŚLEDZIE OPIEKANE W ZALEWIE  
• TRADYCYJNY PIECZONY PASZTET BOŻONARODZENIOWY ZE ŚLIWKĄ

• INDYK W MALADZE
• SAŁATKA JARZYNOWA

• CHLEB NA ZAKWASIE ŚWIEŻO UPIECZONY, MASŁO
W CENIE WODA N/G Z CYTRYNĄ

W SPRAWIE ORGANIZACJI SPOTKAŃ WIGILIJNYCH 
PROSIMY O KONTAKT Z MANAGEREM LOKALU 
JOANNĄ POWAŁA-JACIOW TEL. 506-085-041


