COCKTAILS

APEROL SPRITZ CHOYA SPRITZ @
Aperol, Prosecco, woda gazowana Choya, Prosecco, limonka
Aperol, Prosecco, sparkling water Choya, Prosecco, lime

KITRO MANGO

Koktajl alkoholowy z owocéw man
Refreshing mango cocktail with

D

g0, idealny jako aperitif
vodka, perfect as an g peritif

""'-'--—-—__,‘-_

e

el

JIN NO CHERI @

Mus wisniowy, gin; syrop yuzu, limonka

Cherry mousse with gin, yuzu syrup, lime .

NAPOTE SEZONOUE
SEASONAL DRINKS

REMONEDO
Klasyczna, orzezwiajgea lemoniada @

Refreshing, classic lemonade

SAKURA ICE TEA
Mrozona zielona herbata z wisniami

Green ice tea with cherries

e —

AISUKOHI
Mrozona kawa z syropem karmelowym i mlekiem

Iced coffee with caramel syrup and milk
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= SUSHI I SASHIMI
oo m SUSHI & SASHIMI

SUSHI
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TALERZYK ZOLTY / YELLOW PLATE

Maki i nigiri wegetarianskie lub omlet m
Vegetarian sushi, tamago

— Vegetarian sushi or omelette
TALERZYK ZIELONY / GREEN PLATE
Pstrqg, ryba maslana

e Masu, ibodai
Trout, butterfish

——

TALERZYK NIEBIESKI / BLUE PLATE

Dorada, sandacz, tosos lub okon morski @
Tai, zanda, sake, suzuki

‘Sea bream, zander, salmon or sea bass

TALERZYK SZARY / GREY PLATE

Miecznik, halibut lub rekin :
Mekajiki, hirame, same

Swordfish, halibut or shark

o —— ———

TALERZYK CZERWONY / RED PLATE

Tunczyk, osmiornica, kalmar, krewetka lub tosos alaskariski
- Maguro, tako, ika, ebi, sockeye

' Tuna, octopus, squid, prawn or Alaskan salmon i
Bt o - = ey

SES— S

TALERZYK BIALY/ WHITE PLATE

Wegorz unagi, seriola, matze $w. Jakuba, ikra, krab :
Unagi, hamachi, hotategai, itkura, soft shell crab
Unagi eel, yellowtail, scallop, roe, soft shell crab

Lo g

TALERZYK ZLOTY / GOLD PLATE

Specjalnosci Sushi Mastera na zaméwienie
Individual order, ask Sushi Master for his specialities
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UPRZEJMIE INFORMUJEMY, ZE DLA GRUP OD 6 OSOB DOLICZANY JEST SERWIS KELNERSKI W WYSOKOSCI 10% RACHUNKU
PLEASE NOTE, THAT 10% SERVICE CHARGE WILL BEADDED TO THE BILL FOR GROUPS OF 6 AND MORE




SUSHI

RODZATE SVUSHI
TYPES OF SUSHI

NIGIRI - S —_—

Podstawowa forma sushi, ryby i owoce morza ulozone na kulce ryzu
Basic form of sushi, fish and seafood on the rice ball

HOSOMAKI "
Cienkie rolki sushi zawijane w alge morskq nori z jednym skladnikiem

Thin sushi rolls wrapped in nort seaweed with one ingredient

— qm_

FUTOMAKI ' e 4 =

Grube rolki z kilkoma skladnikami

Thick maki rolls with several ingredients

. = _ S
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' URAMAKI / CALIFORNIA MAKI

“Odwrécone” maki z ryzem na zewngqtrz i algg morskq w $rodku

“Reversed” maki with rice outside and nori seaweed insidL/

GUNKANMAKI S —, R

Kuleczka ryzu owinieta algg morskq w formie koszyczka z réznymi skladnikami
! Rice ball wrapped in nori in a form of basket with various ingredients
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DATEMAKI

Maki zawijane w omlet z jaj przepiérezych A

ol Maki wrapped in quail egg omelette

_._-_-r"

Maki zwiniete w alge morskq w formie rozka z roznymi skladnikami -
Maki wrapped in nori in a_form of cone with various ingredients
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FUTOMAKIT

6 SZT. |
£.0s0$ / salmon z2 i ”1'61-21-
Tunczyk / tuna ¥ | 5 S7T.
£oso$ alaskanski / Alaskan salmon v
Dorada / sea bream T2
Okon morski / sea bass T | Lﬂs;ﬂé / satmon e?
Halibut / halibut o sk nme N

. . - Dorada / sea bream 237
Dwie krewetki w tempurze / tempura prawns S -

: . Omlet tamago / tamago omelette )9
Tatar z tososia / salmon tartare 3 : ;
Tatar z tunczyka / tuna tartare v F Hﬂ!}but/ patibut _ 32
Grillowany wegorz / grilled Unagi eel vs perialazey eﬂ?wrlmf s
el arr D o] heqetanles 2%y t.oso$ _qfuskan.skl / Afa?kan salmon 4B3w»
Warzywa w tempurze / tempura vegetables z-; Wegorz unagi / Unagi eel Ve
Grillowane tofu / grilled tofu 27
~—- W . : e -
)
VRAMAKI

ACSTT.
Lfoso$ obtozony awokado / salmon with avocado on top 33
£oso$ oblozony turiczykiem / salmon with tuna on top ¥s
Krewetka w tempurze / tempura prawn 33
Kalmar w panko / panko squid T4
Swieze warzywa oblozone awokado / fresh vegetables with avocado on top 23
Grillowane tofu / grilled tofu - 2?
Warzywa w tempurze oblozone tatarem z lososia / tempura vegetables with salmon tartare on top 3%
Kimchi w tempurze oblozone tatarem z turiczyka / tempera kimchi with tuna tartare on top s

Krewetka w tempurze oblozona grillowanym wegorzem /tempura prawn with grilled Unagi eelon top
Krewetka w panko obtozona opalanym tososiem / panko prawn with grilled salmonontop . %§
Turnczyk oblozony lososiem alaskanskim / tuna with Alaskan salmon on top s
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Jesli cheesz zaméwié talerzyk, ktérego nie ma ponizej -
popro$ o to obsluge - praygotujemy dla Ciebie sushi
dokladnie tak jak lubisz.

For any other sushi composition, please request
it with your Sushi Master, we would be delighted to
prepare sushi exactly as you like it.
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SRR . GVNKANMAKI

6 SZT: 5 SZT. |
DO WYBORU W NORI LUB W OGORKU
Eoso$ / salmon 2%  Tatar z lososia / salmon tartare 32
Turiczyk / tuna @8%  Tatar z turiczyka / tuna tartare 33
Dorada / sea bream 2?  Ikralososia / salmon roe ¥s
Grillowany wegorz unagi / grilled unagieel %S | Jkra tobbiko z ryby latajgcej / flying fish roe %S
Omlet tamago / tamago omelette 9 Satatka z krewetek / prawn salad 33
Awokado / avocado 19 Goma wakame / wakame seaweed 19
Ogérek / cucumber )9 'l Kimehi / kimchi 19
Rzodkiew oshinko / oshinko radish 1% B
Fkia Eapuo) | kanpio 9. OVNKANMAKI W INARIAGE
2 SZT..,
Py ' | | Tatar z lososia / salmon tartare 32
" - Tatar z tuniczyka / tuna tartare T
| : -
TEMPURA MAKI G si1. L i ol S P
(SMAZONE W CALOSCI W TEMPURZE) e sl [ty O
Tatar z tososia, smazone w panko / salmon tartare, fried in panko ye 4 Q
Wegorz unagi, smazone w tempurze / unagi eel, fried in tempura ve
f.oso$, smazone w migdalach / salmon, fried in almond crust ve
Krewetka, smazone w sezamie / prawn, fried in sesame crust ye _ | //
— L T YRT  . 3 4 PJ;__...__ \
FRESHMAKI = /L
4 SZT= N\ 1§
DO WYBORU W OGORKU LUB W NORI
Dorada lub okon z lisciem shiso / sea bream or sea bass with shiso leaf =¥ \
£0s0$ z Swiezymi warzywami / salmon with fresh vegetables = UL |
Turiczyk i szparag-w panko / tuna and panko asparagus ¥s
Seriola z lisSciem shiso / yellowtail with shiso leaf ¥s

foso$ alaskanski z grillowanym szparagiem / Alaskan salmon with grilled asparagus %$

_— - _ —— - - W —_— - - _— —
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FUNAMORI

fodz sushi - 80 kawatkow sushi

Sushi boat with 80 pieces of sushi




HASHIMORI

Most sushi - 40 kawatkow sushi

AN AR Sushi bridge with 40 pieces of sushi

EDOMAE 9SZT.

Kompozycja Sushi Mastera. 1’:' “_"}“
Sushi Master composition. : - f* a
- o
';'_{_’A o

Eeoaat SHIMOGO 18SZT. - ’\ o
| - futomaki krewetki, cala rolka w tempurze 6szt.

uramaki krewetka w tempurze oblozone opalanym lososiem 4szL.

gunkanmaki z tatarem 2 lososia 2szt. L
mmeWQMMmm zryby latajgee) 6szL.

. futomaki in tempura with shrimps 6pcs
e

uramaki tempura prawn with grilled salmon on top 4pcs

. .,‘!‘_E\'
B gunkanmaki with salmon tartare 2pcs
uramaki with tempura squid and flying fish roe 6pcs

BANDAI 20SZT.

Ia.“ i futomaki dorada 6szt.

uramaki opalany miecznik 4szt. i |
inariage tatar z lososia 4szt. ASAKAWA >0SZT.

nigiri toso$ 3szt.

nigiri turiczyk 3szt futomaki krewetki w tempurze 6szt.

futomaki toso$ grillowany 6szt.

uramaki rekin w panko 4szt. |
uramaki warzywa w tempurze obtozone opalanym lososiem 45zt

futomaki sea bream 6pcs

~ \\ uramaki grilled swordfish 4pes
| “1 inariage salmon tartare 4pcs
nigiri salmon 3pcs futomaki tempura prawns 6pcs
nigiri tuna 3pcs futomaki grilled salmon 6pcs

uramaki shark in panko 4pcs : \ |
= yramaki vegetables in tempura with grilled salmon on top 4pes

ey . ——
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KATSURAO 28SZT.

futomaki pikantny siekany tunczyk 6szt.
Jutomaki okon morski 6szt.

Jfreshmaki tosos i szparag w panko 6szL.
nigiri tosos 2szt.

nigiri seriola 2szt.
hosomaki tosos 6szt.

K Jutomaki spicy tuna 6pcs
' [futomaki sea bass 6pcs
[reshmaki salmon and asparagus in panko 6pcs : /
nigiri salmon 2pes = =
nigiri yellowtail 2pes .
hosomaki salmon 6pes f

TT—— B T — _--_...._.;ﬁ-...,_:.-.j._. F.r-'r:
NISHIGO 2_6SZT. |

futomaki halibut w panko 6szt.
futomaki tosos 6szt.

%—‘ futomaki krewetki w tempurze 6szL.

' uramaki warzywa w tempurze oblozone tatarem z tososia 4szt.
..... P uramaki krewetka w panko oblozona wegorzem 4szL.

futomaki halibut in panko 6pcs
futomaki salmon 6pes
futomaki tempura prawns opes
uramakt tempura vegetables and salm
uramakt prawn in panko with unagi eel on top 4pcs
-

on tartare on top 4pPcs

NISHIGO

s |

HIRATA S OO TENEI 12SZT.
] ] 6pes :
futomaki toso$ 6szt. futomaki salmon :
futomaki tuniczyk 6szt: futomaki tuna 6pcs futomaki kalmar w panko 6szt.
freshmaki tatar z fososia freshambki salmon tartare futomaki halibut w tempurze 6szt.
i warzywa w tempurze 4szt. and vegetables in tempura 4pcs futomaki squid in pan ;Eﬂ 6pes
uramaki Swieze warzywa uramaki fresh vegetables and tuna on lop 4pes futomaki tempura halibut 6pcs
r oblozone turiczykiem 4szt.

YABUKI 18SZT.%)

futomaki fresh vegetables and zuechini in panko 6pes
hosomaki cucumber 6pcs

rze oblozone awokado 4szt.  uramaki tempura vegetables and avocado on top 4pcs
inariage goma wakame 2pcs

futomki Swieze warzywa i cukinia w panko 6szt.
hosomaki ogorek 6szt.

uramaki warzywa w temp
inariage goma wakame 2szt.

YABVKI



| | MALE SASHIMI / SMALL SASHIMI

f Jeden gatunek ryby 3 kawatki
% -~ One kind of fish 3 pieces
1 | SREDNIE SASHIMI / MEDIUM SASHIMI

 Trzy gatunki ryb 9 kawatkéw
. Three different kinds of fish 9 pieces

NEGITORO SALMON

' DUZE SASHIMI / BIG SASHIMI
SASHIMI E /
| | Pigé gatunkéw ryb 15 kawatkéw

Y P o Five different kinds of fish 15 pieces

A i
h s
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Tatar z tososia z jajem przepiorczym
Salmon tatar with quail egg

NEGITORO

Tatar z tunczyka z jajem przepiorczym
3 ;- - Tuna tatar with quail egg
S NP . — e

N EGITORO HAMACHI

- Tatar z serioli z jajem przepiérczym
Yellowtail tatar with quail egg

NEGITORO SOCKEYE

Tatar z lososia alaskanskiego z jajem przepiorczym
Alaskan salmon tatar with quail egg

Y T ”
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MISOSHIRU

Tradycyjna zupa japonska
Traditional Japanese soup

SAKE NO MISOSHIRU

Tradycyjna zupa japonska z pieczonym tososiem

Traditional Japanese soup with roasted salmon

R S,

SUIMONO

Japonska zupa rybna z owocami morza
Japanese seafood soup

SAKANA NO OSUIMONO

Pikantna zupa z pomidoréw na bialym winie z owoecami morza
Spicy seafood tomato soup with white wine

TAI FUU SUPPU D S

Tradyeyjna zupa tajska z mlekiem kokosowym, do wyboru:
z kurczakiem lub owocami morza

Traditional Thai soup with coconut milk,

with selection of chicken or seafood

_— Kurczak Owoce morza
Chicken Seafood

. — - ™ . ~
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EDAMAM qu

Japonska fasolka z solg morskaq

KIMCHI

Warzywa marynowane na ostro

Spicy pickles Edamame bean with sea salt

i - 3 -
J S R Y|

e - -
GOMA WAKAME {f
_ Salatka z glonéw morskich
 Seaweed salad
TEMPURA MIX b s
Krewetki tygrysie, losos, kalmar i warzywa w chrupigcym japoriskim ciescie
| tradycyjnie lub na ostro | ??

Black tiger prawns, squid and vegetable tempura
| traditional or spicy |

=
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EBI TEMPURA

Szesé krewetek tygrysich w chrupigceym japoriskim ciescie
| tradycyjnie lub na ostro |

Six black tiger prawns in tempura batter

| traditional or spicy |

| YASAI TEMPURA v . m cie$cie

1 ' ski
:»dem warzyw w chrupigcym japon
= b na ostro \

l traditional or spicy | . GYOZA
Japoriskie smazone pierozki z
wieprzowing z cytrusowym sosem ponzulub L
z kaczkq i sosem wisniowym TN
Japanese dumplings filled with pork served e 25
with ponzu sauce or with duck and cherry sauce B Gt

= Ay
ol

HARUMAKI Y

Chrupigce spring rolls z warzywami z pikantnym sosem
czosnkowo-kolendrowym. :
Crispy spring rols w vegetables filling, served with spicy
garlic-coriander souce.




TAKO NO ASHI

Oémiornica grillowana na masle i czosnku z sambalem, piklowana rzepa

Octopus grilled in butter and garlic, pickled turnips

MAGURO ABURI @ |

Opalany turiczyk z salsq oraz sosem miso-musztardowym
Roasted tuna with salsa and miso-mustard sauce

TAKOYAKI
Japoniski street food: 4 smazone kulki z ciasta z o§miornicg,
platkami bonito, szczypiorkiem 1 spicy mayo
Japanese street food: 4 fried octopus dough balls,

bonito flakes, chives and spicy mayo
el —

TORI NO KARAAGE
Tradycyjny japoriski street food: marynowana panierowana

pier$ kurczaka lub tofu W z sosem spicy mayo
Traditional Japanese street food: pan-fried
battered chicken breast or tofu W with spicy mayo sauce

\ =y o |
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BENTO

Panierowany kurczak lub okort morski, hosomaki z ogérkiem lub awokado,

. —_-
) L

éwieze owoce, chipsy krewetkowe
Cripsy chicken or sea bass, hosomaki cucumber or avocado, fresh fruits, shrimp chips

1 - a
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KINOKO RAMEN &)

Pszenny makaron ramen z warzywami sezonowymi
w intensywnym bulionie grzybowym
Wheat ramen noodles with seasonal vegetables

in intense aromatic mushroom bouillon

SHOYU RAMEN

Pszenny makaron ramen z wieprzowing
w aromatycznym bulionie

Wheat ramen noodles with pork in aromatic bouillon

KAMO RAMEN = —

Pszenny makaron ramen z szarpanym miesem z kaczki
w aromatycznym bulionie, lekko pikantny
Wheat ramen noodles with pulled duck

in aromatic bouillon, slightly spicy

BIFU TANTANMEN

Pszenny makaron ramen ze stodko-pikanitng wolowing z pieprzem
syczuanskim, pak choyem i jajkiem ajitsuke w bulionie z sezamowym tare
Wheat ramen noodles with sweet and spicy beef with Sichuan pepper,
pak choy and ajitsuke egg in sesame tare bouillon

SEAFOOD UDON

Pszenny makaron udon smazony z owocami
morza i warzywami
Wheat noodles fried with seafood and vegetables

UDON VEGE ()

Pszenny makaron udon smazony z tofu i warzywami
Wheat noodles fried with tofu and vegetables —

-—— T s -

SUKIYAKI UDON

Pszenny makaron udon z wotowing w stodkim aromatycznym bulionie

Wheat noodles with beef in sweet aromatic bouillon

SUKIYAKI UDON T
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MOCHI ICE CREAM

Tradycyjny japonski deser, lody w ciescie ryzowym.
Zapytaj obstuge o smaki.

. Ask about flavours.
H EE—— » - s
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KOKONATTSU AISU

Lody kokosowe w tupinie kokosa

Coconul ice cream served in a coconut shell

UJI

Deser z nasion chia z zielong herbatq matcha oraz musem mango
Chia seeds dessert with matcha green tea and mango mousse

" B e e R
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DESER DNIA |
e DESSERT OF THE DAY : | |
\ - / ZAPYTAJ OBSEUGE O DOSTEPNE DESERY ]
] L \k; ASK THE SERVICE ABOUT AVAILABLE DESSERT
¥ ?L__—-"? |
,_ ;;__‘ I-.:l g &1 = S i

Wszystkie dania moga zawieraé alergeny pokarmowe lub ich pochodne.
Szcezegdlowe informacje zawarte sg w informatorze znajdujacym sie przy stanowisku kasowym obslugi.

Traditional Japanese dessert, ice cream in a rice mochi dough.




HERBATA / TEA
CZAJNIK 600 ml / TEAPOT

SENCHA - Herbata zielona / Green tea

EARL GREY - Herbata czarna Earl Grey / Earl Grey black tea
SENCHA SAKURA - Herbata zielona wisniowa / Cherry green tea
JASUMINCHA - Herbata jasminowa / Jasmine tea _
GENMAICHA - Herbata_zielﬂnu z prazonym ryzem / Roastred rice green tea

—radES -
OFFEE
KAWA / C 6 NAPOTE / SOFT DRINKS
Espresso e -
Podwdjne espresso / Double e;pr‘z JE s o Woda Kropla Beskidu - Gazowana i niegazowana / 9
Americano - czarna lub biala / blac )¢  Kropla Beskidu water - Still and sparkling (0,33 ml)
Cappuccino )¢ = Woda San Pellegrino (0,75 ml) 2)
Latte Woda Acqua Panna (0,75 ml) 2)
leko rﬂéhnnefpfﬂnf n}tik rA ] ; ' :
syrop karmelowy caramel syr up i S Coca Cola, Coca Cola ZERO, Fanta, Sprite, Tonic 9
- Wa S T —  Sok Cappy / Fruit juice (0,25 ml) 9
g - & Nap6j aloesowy / Aloe drink (0,25 ml) '3
PIWA / BEER : '
Kirin £
Sapporo WHISKY ¥o ML
b g Jack Daniel’s Gentelman Jack 2¢
Zywiec 16
Lech Free 16 OIN 6 ML
Roku Gin 26
WBDKA / VGDKA $6 ML Tenjaku Gin 2b
Absolut 20 SAKE
Zubréwka " e
E?Im Jopanese 24 Hakushika Yamada Nishiki Tokubetsu Honjozo %8 (butelka 300 ml)

Tancho Yarawaka v2 (karafka28oml) 10 (czarka - 60 ml) |
» v, '
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WINA MUSUJACE / SPARKLING WINE

P e L Tt Tt

COSSETANIA CAVA BRUT ROSATO D.O.CAVA S e
Kraj pochodzenia: Hiszpania / Country of origin: Spain s =
Swieze i wyraziste wino musujqee, produkowane metodq “szampariskq’”. Sprawdzi si¢ §wietnie jako aperitif.

Fresh and expressive sparkling wine, produced with method like champagne. Perfect as an aperitif.

— &

BACIO DELLA LUNA EXTRA DRY PROSECCO D.0.C. ?

Kraj pochodzenia: Wlochy / Country of origin: Italy ' 130 ml  Butelka/Bottle

Delikatne wino musujqce o stomkowym kolorze z nutami zielonej limonki.
Delikatne bgbelki z wyczuwalnym intensywnie owocowym bukietem.

Delicate sparkling wine of a straw colour and hints of green lime.
Delicate bubbles with clearly and intensely fruity bouquet.

— T T = —

=

CASTEL D’OR 0% (f) '
Kraj pochodzenia: Hiszpania/ Country of origin: Spain s
Wino o jasno stomkowo-zéltym kolorze z drobnymi bgbelkami. Bardzo orzeiwiajqce nuty } 130ml  Butelka/Bottle

tropikalne z nutq cytrusow.
Delicate sparkiing wine of a light straw-yellow colour. Very refreshing with tropical and eitrus lints.

v —

WINA BIALE / WHITE WINE

— O

DOM SUSHI, TREBBIANO

Kraj pochodzenia: Wtochy / Country of origin: I taly :
Biale wino monoszczepowe, péhwytrawne o dominujgcym aromacie cytrusow.
W smaku delikatne i Swieze. Ideaﬂw do sushi.

Mono-strain, semi-dry white wine, intensely fruity with citrus aroma. Delicate and fresh taste.

Ideal with sushi.

130 ml 250 ml  Butelka/Bottle

—Q

CHOYA SILVER PLUM WINE

Kraj pochodzenia: Japonia / Country of origin: Japan
Wino biale, stodkie i niezwykle subtelne z japoriskiego owocu ume.
Wys$mienite do deseréw 1 jako aperitif.

Sweet and very subtle white wine, made of Japanese ume fruit.
Excellent with desserts and as an aperitif.

130 ml 250 ml  Butelka/Bottle

— O

MOONLITE CAMPO MACCIONE, CHARDONNAY, IGT TOSCANA 130ml  250ml  Butelka/Botti
Kraj pochodzenia: Wiochy / Country of origin: Italy a <

T s N\ e

Wino o stomkowo-zottym kolorze z ziel ; 3
biatych kwiatéw, bﬂﬂfl%e w cytﬁtsgig r?ﬂi'iyml refleksami. Intensywne aromaty

Straw r._:niam'ed wine with green reflections. Subtle flavors of citrus fruits and white flowers.

o

CLARK ESTATE, SAUVIGNON BLANC

Kraj pochodzenia: Nowa Zelandia / Country of origin: New Zeland i S
Zachwycajaco aromatyczne wino z wyraZznymi nutami soczystych owocow plestknwych, |
paczké6w czarnej porzeczki i agrestu. OrzeZwiajace z minimalng kwasowoScia.

A delightfully aromatic wine with notes of juicy stone fruit, blackcurrant buds and
gooseberries. Refreshing with minimal acidity.
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RIESLING HOCHGEWFLCHS RHEINHESSEN

Kraj pochodzenia: Niemcy / Country of origin: Germany o5 [ ‘? & ﬁ

@
!

Wino pélwytrawne, aromatyczne i delikatnie stodkie, z nutami brzoskwini i moreli. 13oml 250ml  Butelka/Bottle
Idealne do lekkiej kuchni azjatyckiej oraz jako aperitif. i

Semi-dry wine, aromatic and slightly sweet with peach and apricot aromas. A %

Perfect for seafood, fish and as an aperitif. IE y

GRUNER VELTLINER, ERNSTHOFER, WACHAU |
Kraj pochodzenia: Austria / Country of origin: .Fmsl’l:ifl .. ? &
Wino lekko owocowe Z wyczuwalnymi przyprawami 1

charakterystyczna nutg bialego pieprzu.
well-balanced fruity wine with characteristic spice of white pepper.

@
<
=

250 ml  Butelka/Bottle

-
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SOL FINCA NAVAHERMOSA, VERDEJO IGP
Kraj pochodzenia: Hiszpania/ Country of origin: Spain
Wino w aromacie §wieze, kwiatowo-ziolowe z wyczuwalnymi owocami cytrusowymi i

tropikalnymi. .
Wine with fresh, floral and herbal aroma with noticeable citrus and tropical fruits.

Butelka/Bottle

e

ONTANON CLARETE, D.0O.CA. RIOJA .
Kraj pochodzenia: Hiszpania / Country of origin: Spain ; &

Rézowe wino o trwalym i delikatnym zapachu. Bardzo owocowe w smaku,
130 mf 250 F'ﬂ'f Butelka/Bottle

z intensywnymi nutami brzoskwini, truskawki i czarnej porzeczki.
A delicious fruity rosé wine opens with pretty aromas of peach, strawberry @ @ @
and blackcurrant. In mouth crisp and fresh.

)

WINA CZERWONE / RED WINE | '\

LA FIOLE, A.C. COTES DU RHONE

Kraj pochodzenia: Francja / Country of origin: France 8
Bukiet dojrzalych owocéw wisni i malin polqczony z aromatami przypraw.
Wyczuwalna lekka kwasowosé. Idealne do migs.

130 m-.' 250 ml  Butelka/Bottle

Bouquet of ripe cherries and raspberries with a touch of aromatic spices.

Noticable slight acidity. Ideal for meat. @ @ @
Kraj pochodzenia: Wilochy / Country of origin: Italy ' —? & [b
Mocne, ciemne wino z wyczuwalnymi aromatami boréwki, czarnej porzeczki 130ml 250 ml  ButelkasBotle

1 kakao. W ustach okrqgle, z idgeq w stodycz kornicéwkq.
Strong, dark wine with aromas of dark berries and cassis with hints of cocoa. ’ @ @ @
In mouth round with a sweet finish.

I MURI PRIMITIVO I.G.P. PUGLIA
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